Poissonnerie

Prix Unitaire

Poissonnerie ute HT 2010
Algues de mer a Sushi kg 1,16
Algues Nori 289 par 10 pce 2,45
Amande de mer kg 4,50
Anchois frais kg 14,95
Anchois huile 400g pce 5,56
Anguille kg 22,75
Anguille fumée kg 34,98
Arétes de poisson kg 1,50
Bar kg 10,99
Bar filet kg 11,50
Barbue kg 29,75
Bigorneaux kg 6,50
Bisque de homard 400g kg 7,72
Blancs de seiche kg 6,50
Brochet kg 19,99
Bulots kg 6,50
Cabillaud kg 14,90
Cabillaud filet kg 16,30
Calamar kg 8,50
Carpe kg 5,30
Carrelet kg 10,50
Caviar Beluga bt 50 gr pce 380,00
Caviar Osciétre bt 50 gr pce 250,00
Caviar Sevruga bt 50 gr pce 300,00
Clams kg 9,91
Colin kg 9,00
Congre kg 6,80
Coques kg 5,40
Coques décoquillées kg 18,30
Crabes kg 3,50
Crabes pinces kg 13,80
Crevettes grises kg 15,00
Crevettes roses kg 7,80
Crevettes roses saumure ordinaire kg 8,50
Dorade rose pce 2,94
Daurade royale kg 17,00
Dorade grise grosse 800 gr/ 1 kg kg 7,80
Dorade grise portion 300 gr kg 6,20
Ecrevisses 50 gr kg 10,50
Ecrevisses bte de 1 kg kg 13,70
Ecrevisses queues saumure kg 13,00
Encornet petit kg 3,90
Encre de seiche 4g pce 0,93
Eperlans kg 2,75
Espadon kg 13,50
Espadon filet kg 13,50
Etrilles kg 4,50
Flétan filet kg 22,40
Flétan fumé filet kg 22,40
Gambas grosse 100 gr n°1 kg 22,50
Gambas petite 50 gr n°2 kg 14,50
Grenouille douzaine kg 10,50
Grondin kg 8,80
Haddock filet kg 12,50
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Hareng saumure filet kg 7,00
Homard 600 gr Canada kg 18,80
Huitre belon n°2 pce 1,22
Huitre belon n°3 pce 0,65
Huitre bretagne creuse n°3 pce 0,38
Huitre bretonne n°2 pce 0,37
Huitre bretonne n°4 pce 0,39
Huitre fine de claire n°2 pce 0,51
Huitre fine de claire n°3 pce 0,39
Huftre Marenne Oléron n°2 pce 0,45
Huitre spéciale n°2 pce 0,22
Huitre spéciale n°3 pce 0,88
Julienne filet kg 7,90
Langoustine 10 /15 50 gr kg 10,50
Langoustine 15/20 100 gr kg 11,70
Lieu jaune kg 18,80
Lieu noir kg 8,00
Lieu noir filet kg 9,20
Limande 250 gr kg 4,50
Limande sole 250 gr kg 12,50
Lotte 1/ 2 kg avec peau kg 19,90
Maigre 600 gr kg 10,40
Maquereau fumé poivre filet kg 11,30
Maguereaux 250 gr kg 3,50
Merlan filet kg 8,64
Merlans 250 gr kg 7,50
Merlu 2,5 kg kg 11,20
Merlu filet kg 10,20
Merluchon 250 gr kg 9,15
Mérou kg 10,37
Mérou filet kg 9,91
Morue salée filet kg 13,80
Moule bouchot kg 3,00
Moules décortigués s/vide kg 9,10
Moules d'Espagne kg 2,80
Noix de pétoncles kg 8,99
Noix de Saint-Jacques fraiches kg 20,80
CEuf lump noir kg 2,00
CEuf lump rouge kg 2,00
CEuf saumon 100 gr pce 7,80
CEuf saumon 500 gr pce 31,00
CEuf truite 100 gr kg 5,80
Palourdes kg 9,90
Pangas filet kg 4,80
Perche filet kg 9,40
Pétoncles kg 14,50
Poulpe kg 7,50
Praires kg 10,50
Raie kg 7,20
Rascasse kg 4,90
Rascasse filet kg 8,80
Rollmops en seau kg 18,00
Rouget barbet 250 gr kg 19,90
Rouget grondins kg 10,50
Saint jacques coquilles 250 gr kg 4,54
Saint jacques noix s/vide kg 28,80
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Saint pierre 2 kg kg 14,96
Saint pierre petit kg 12,99
Sandre kg 14,50
Sandre filet kg 13,70
Sardine kg 1,90
Saumon 3 kg kg 18,50
Saumon chutes filets kg 8,23
Saumon darne 200 gr kg 6,50
Saumon filet 1,5 kg kg 7,90
Saumon fumé entier filet kg 21,90
Saumon fumé tranché filet kg 18,20
Saumonette kg 12,50
Seiche blanc kg 8,90
Sole filet kg 14,90
Sole portion 200 / 220 gr kg 18,20
Sprats fumés kg 6,80
Supions 40 gr kg 4,60
Tanche kg 7,32
Tarama kg 10,25
Thon filet s/vide kg 16,90
Tourteau kg 5,50
Truite 250 gr kg 5,30
Truite de mer kg 6,90
Truite fumée kg 21,90
Truite fumée filet kg 21,90
Truite saumonée filet kg 6,90
Turbot 2/ 3 kg kg 18,00
Turbotin 1/ 2 kg kg 18,90
Vivaneau kg 11,23
Vive kg 8,95
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